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PsSeni¢no brasno tip 500 9,000 kg
LIEVITO MADRE PANE 1,000 kg
Maslinovo ulje 0,300 kg
So 0,220 kg
Kvasac 0,150 kg
Voda, oko 7,700 |
Ukupna masa 18,370 kg
Vreme zamesa;: 4 + 8 min, spiralni mikser
Temperatura testa: oko 26 °C

Fermentacija u masi: oko 2 sata

Odvaga testa: 0,300 kg

Medufermentacija: -

Oblikovanije: duguljast - Cetvrtast

Zavr$na fermentacija: 20 — 30 min
Temperatura pecenja: 245 °C, opadajuéa na 230 °C, sa parom

Vreme pecenja: oko 30 min
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