Kada su ljudi poceli koristiti arome u
proizvodnji krmiva?

Intenzivnije aromatiziranje stoCne hrane zapocelo
je prije stotinu godina. Prve arome, koje su se
poCele Kkoristiti za aromatiziranje krmnih smjesa,
bile su arome vanilije i1 citrusa. Daljnjim razvojem
industrije stoCne hrane pocCeli su se Kkoristiti
mljeveni plodovi raznih aromaticnih biljaka kao Sto
su: anis, kokos, korijander, komorac, pistacio itd.

Postoje zapisi da su stari Grei u Hipokratovo doba
aromatizirali sijeno pomoc¢u aromatskin biljaka
(anis, komoraC, kim) i pokazalo se da su gore
navedene biljke imale pozitivan utjecaj na zdravlje
stoke, proizvodnju mlijeka i mesa.

Razvo] modernin dodataka na bazi minerala |
vitamina nametnuo je obaveznu uporabu aroma
u cilju osiguranja jesnosti vitaminsko -
mineralnih dodataka. Vitaminsko - mineralni
dodaci imaju vrlo Cesto karakteristiCan miris i okus,
koji zivotinje ne moraju prihvatiti s odusevljenjem.




