Zasto koristiti arome u proizvodniji stocne
hrane?

e Aroma daje zeljeni miris i okus stoCnoj hrani

e Arome poboljSavaju jeSnost hrane

e Arome poboljSavaju konverziju hrane

e Sigurno uzimanje ugradenih optimalnih koli¢ina potrebnih
hranjiva

e Osiguranje standardne mirisno — okusne note stoCne hrane,
bez obzira na manje varijacije u recepturi ili izvoru sirovina

e Mogucnost ugradnje dodataka loSijeg okusa (urea, palmina
mast i dr.)

e Olaksanje prijelaza s jedne na drugu vrstu (sa SP-0 na SP-1).

e Mogucnost ugradnje jeftinijih sirovina u recepturu

e Ugodan miris proizvodnog, skladiSnog i prodajnog prostora

e Smanjenje neugodnih mirisa na farmi

o MarketinSki prepoznatljivi proizvodi: stoCna hrana, vitaminsko-
mineralni dodaci, super koncentrati, dodaci i pripravci, prema
upotrijebljenoj aromi

e Pozitivan utjecaj na ponasSanje i smanjivanje agresivnosti
Zivotinja u uzgoju

e PoboljSanje bioloskih efekata dnevnog prirasta

e Povecanje koliCine dobivenog mlijeka, mesa i jaja na farmi

e Pozitivan utjecaj na zdravstveno stanje zivotinja i smanjenje
uporabe lijekova

e Kraci tov zivotinja




