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PosStovani partneri,

berba je pocela te je osnovni problem nisko iskoriStenje grozda. U
prosSlom broju smo predstavili mogucnost boljega iskoriStenja
uporabom enzima kao enoloskog oruda.

Vrijednost mosta u ovoj berbi ¢e time biti veéa, a mogucnost
umanjenja gubitaka u preradi moze se posti¢i i primjenom
postupka flotacie u Dbistrenju mosSta umjesto statiCke
sedimentacije.

NasSa iskustva u primjeni flotatora u protekle tri berbe su viSe nego
dobra, kako u pogledu snizavanja troSkova hladenja tako i
naroCito smanjenjem gubitaka moSta kod bistrenja mosta svih
bijelih sorti.

Firma AEB je uz ponudu uredaja razvila i proizvode ENDOZYM E-
FLOT, E-CLAR i E-GEL koja omogucavaju uspjesSnu flotaciju te
postizanje trazene kvalitete mosta.

U nadi da ¢e Vam ove informacije pomoc¢i u postizanju Sto boljih
rezultata Zelimo Vam uspjeSnu berbu.

Srdacan pozdrav,
Zvonko Petrovi¢, dipl.ing.

Glavni urednik: Zvonko Petrovi¢, dipl. ing.

Strucni urednik: Hrvoje August, dipl. ing. ® 4 nEB

Strucni savjetnik:  Vedran Plichta, dipl.ing. grouo
Tehnicka urednica: mr. Mirna Cippico, dipl. oec.




I VIICT \viinw 2

Hrvoje August, dipl. ing.
PRIJEDLOZI ZA BERBU 2012. — 1l DIO

Svakako ce tijekom ove berbe biti jako vazno iskoristiti sav sok koji nam
grozde pruza. Stanje na terenu je alarmantno po tom pitanju. Bobice
vecine ranijih sorata su veli€ine pikula, bez soka. U statickoj
sedimentaciji se ve¢ sad pokazuje da Ce udio taloga biti znaCajno viSi
nego u normalnim, prosje¢nim godinama, stoga ¢e svima koji imaju
mogucnost bistrenje moSta obaviti flotacijom. JoS cCe viSe docCi taj
postupak do izrazaja kao apsolutno dominantan u maksimalnom
iskoristenju soka, obradi mosta u Sto kracem vremenu sa minimalnim
talozima.

O flotaciji smo puno vec¢ govorili na terenu kroz razne radionice ali
bismo Vas samo podsjetili da je to zapravo nacin obistravanja mosta u
kratkom proteku vremena pomocu uredaja flotatora gdje se zapravo sav
Lalog”, necistoce, koloidno zamucenje podize na povrSinu mosta u
obliku vrlo kompaktne kape, malog udjela u volumenu te se nakon vrlo
kratkog vremena vrSi otakanje Cistog mosSta sa totalnog ispusta na
vrenje.

Tvrtka AEB je u tu svrhu ponudila nekoliko tipova uredaja E-FLOT
kapaciteta obistravanja mosta od 50 hL do 1000 hL na sat.

Kako bi se flotacija kao postupak savrSeno provela potrebna su i
odredena enoloSka pomagala. Prije svega, potrebno je izvrsiti
depektinizaciju mosta pomocu specijalnog enzima ENDOZYM E-FLOT
koji se moze dozirati vec€ u tijeku preSanja ili u tijeku prikupljanja mosta
u tanku u kojemu ce se vrsiti flotacija. Preporu€amo Vam da
depektinizacija traje namanje 30 minuta do 1 sat.

ENDOZYM E-FLOT je procisceni tekuéi enzimatski preparat za obradu
mosteva koji ¢e se bistriti flotacijom. Pojedini mostevi koji ¢e se bistriti
flotacijom hlade se na 12-15°C na izlazu iz preSe kako bi se sprijecio
poCetak spontane fermentacije. U tim temperaturnim uvjetima aktivnost
uobi€ajenih enzima je znaCajno smanjena €ime se potrebno vrijeme za
pektinizaciju znacajno produzuje.
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ENDOZYM E-FLOT osigurava brzu razgradnju pektina ¢ak i kod
rashladenih mosteva ¢ime se omogucéava znacajna usteda na vremenu
depektinizacije.

Zahvaljujuci povecanom sadrzaju sekundarnih aktivnosti (arabanazna,
galaktazna, ksilazna) ENDOZYM E-FLOT razgraduje ¢ak i ramnificirane
dijelove pektina. Ova karakteristika preparata garantira optimalni
rezultat kod bistrenja moSteva teSkih za bistrenje. Zahvaljujuci
sekundarnoj aktivnosti (celulazna i hemicelulazna), ENDOZYM E-FLOT
djeluje i na krute dijelove i tako ubrzava odjeljivanje frakcija puno tezih
od mutnoée postizuéi homogenizaciju mosta koji se priprema za
flotaciju.

Doziranje je od 2 do 4 ml/hL, i ovisi o temperaturi mosta ili masulja. Za
ubrzavanje procesa depektinizacije potrebno je povecati doziranje.

Nadalje za dobru i brzu flokulaciju potreban nam je odli€an proizvod na
bazi zelatine. U tu svrhu AEB je pripremio proizvod E-GEL.

E-GEL je posebno otopliena Zelatina, bez mirisa, koja je u otopini
stabilno bistra, za direktnu primjenu u flotaciji. Moguénost kombinacije s
taninima mnogo je bolja u odnosu na standardne tekuce zelatine.

E-GEL ujedinjuje prednosti i prakticnost teku¢eg proizvoda s
efikasnoScu posebno prociScene i selekcionirane zelatine. U odnosu na
tradicionalnu krutu zelatinu ovo pomocno sredstvo ne zahtjeva nikakvo
prethodno otapanje u toploj vodi ili razrjedenje kao Sto je neophodno za
druge tekuce proizvode koji se primjenjuju u flotaciji. Takoder je
olak$ano i izvodenje probe u laboratoriju. U flotaciji moSteva moguce je
posti¢i u kratkom vremenu perfektno odjeljivanje suspendiranih krutih
tvari i tako ostvariti brzo smanjivanje mutnoce.

E-GEL takoder vezuje i katehine koji iniciraju oksidativne pojave. Vina
obradena s ovim sredstvom su vrlo svjeza i stabilna. Ova zelatina
posebno je prikladna za upotrebu u toku flotacije moSta, kada u
kontaktu s polifenolima vrlo brzo flokulira u odnosu na tradicionalne
Zelatine, sa nastajanjem koagula u koje se brzo ugraduju krute
suspendirane tvari i prisutni plin. To se primje€uje kao momentalno
odvajanje sa kompaktnim aglomeratima koji se bez frakcioniranja

podizu prema viSem dijelu posude.
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U flotaciji mosSta ili bistrih sokova doziranje je od 40 do 80 ml/hL u
funkciji rezultata postignutih u flotaciji. Uporaba je vrlo jednostavna
ukoliko radite sa uredajem iz palete E-FLOT jer oni imaju na sebi
peristaltic(ku pumpu pomocu koje se to¢no dozira Zeljena koli€ina
Zelatine.

| kao zadnji proizvod za flotaciju AEB je pipremio jedno sredstvo koje se
pokazalo klju¢no u teskim godinama kao prosla i ova.

E-CLAR je sredstvo za stabilizaciju na osnovi kazeina, PVPP-a,
bentonita i silika gela, idealan za upotrebu u flotaciji moSta zajedno sa
E-GEL.

Kao Sto je poznato kazein i PVPP imaju vrlo znac¢ajnu ulogu u prevenciji
oksidativnih  pojava, bentonit ima adsorbcijsko djelovanje na
termolabilne proteine i na oksidativnhe enzime, medu kojima je poznat
enzim lakaza u slu€aju kada je grozde inficirano Botritisom, silika gel se
pokazao izuzetno efikasan u postizanju izvanredno bistrih mosSteva |
vrlo kompaktnoga flotacijskoga klobuka.

E-CLAR koji se dodaje u most prije flotacije ima mnogostruke prednosti
povezane ne samo sa djelovanjem na bistrenje i stabilizaciju koja poti¢e
od njegovih komponenti od kojih se sastoji, nego pozitivno djeluje i na
ubrzavanje reakcije i efikasnost flotacije. Kemijsko-fizikalni uvjeti u
mostu u flotaciji u odnosu na stati¢ko bistrenje ili opcenito u vinu, su
mnogostruko povoljniji za stabilizaciju.Temperatura flotacije je znatno
viSa i to rezultira ubrzanjem kinetike reakcije stabilizacije, pH je znatno
nizi i na taj nacin udaljen od izo elektricne toCke za talozenje proteina,
no dodavanjem E-CLAR povecava se efikasnost izdvajanja proteina.
Alkohol nije prisutan u mostu i na taj nacin ne kompromitira sredstva za
proteinsku stabilizaciju iz E-CLAR te tako dolazi do koagulacije
proteina.

Mostovi flotirani dodatkom E-CLAR daju jako Cista i aromati¢na vina,
zivahnih i stabilnih boja. U€inak bistrenja na most dovodi do uklanjanja
Cestica koje mogu djelovati negativho na bouquet vina i sprjeCavanje
adsorbiranja aroma sorte koje su povezane na Secere ili aroma
fermentacije koje se joS nisu stvorile.E-CLAR uklanja i mnoge druge
tvari koje poti€u oksidaciju te su zbog toga vina jako stabilna.
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Upotreba E-CLAR pojednostavljuje bistrenje vina garantiraju¢i da u
jednoj jedinoj operaciji dodatkom prave koli€ine sinergirajucih sredstava
dobijamo vrlo stabilna vina u pogledu aroma i polifenola cime
produzujemo rok trajanja vina.

U flotaciji mosta ili bistrih sokova doziranje je od 30 do 50 g/hL.

Za sve dodatne upite stojimo Vam na raspolaganju.

Hrvoje August, dipl. ing.
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