
 

                                                                                                                    

 

 

Poštovani partneri, 

veoma važan faktor u proizvodnji i održavanju kvalitete vina je 

održavanje čistoće i sanitarne ispravnosti kako proizvodnoga 

prostora, puteva koje vino prolazi u vršenju potrebnih radnji tako i 

posuđa u kojima se vino čuva. 

U ovome broju prikazati ćemo Vam naša iskustva u pranju i 

sanitaciji drvenoga suđa, poglavito bačava za proizvodnju barik 

vina. 

Firma AEB je unatrag nekoliko godina počela s proizvodnjom i 

uspješnom primjenom tri različita sredstva za pranje i sanifikaciju 

drvenoga suđa. 

Njihova iskustva smo i mi uspješno prenijeli u rješavanje 

uspješnoga pranja i sanitacije te naročito uklanjanje postojeće ili 

potencijalne opasnosti djelovanja kvasaca roda Brettanomyces. 

Na sva dodatna pitanja rado ćemo Vam prenijeti naša iskustva. 

Srdačan pozdrav i mnogo uspjeha u održavanju čistoće i 

sanitarne ispravnosti u proizvodnim prostorijama! 

                                Zvonko Petrović,dipl.ing 
 

 
 

                     

 

 

 

 

 

 

 

                     Glavni urednik:         Zvonko Petrović, dipl. ing.  

                     Stručni urednik:        Hrvoje August, dipl. ing. 

                     Tehnička urednica:   mr. Mirna Cippico, dipl. oec.            

Br. 9 - 23.03.2011. 



 

                                                                                                                    

 

Hrvoje August, dipl. ing. 

 

„HIGIJENA I ČISTOĆA SU POLA 

OBAVLJENOGA POSLA“ 
 

Proljeće i toplije vrijeme je već tu s nama, a bistrenja i pretoci su 

pomalo iza nas. Vrijeme je da povedemo računa o higijeni i 

čistoći podruma, suđa, vinovoda i ostale opreme. 
 

Naime, nakon bistrenja i pretoka, na stijenkama drvenog i inox 

suđa, nalazimo dosta organskih i anorganskih naslaga nečistoća  

koje je svakako potrebno dobro oprati i sanitirati. Nadalje, 

porastom temperatura u podrumu dolazi do pojačane aktivnosti 

mikro flore i faune koje je svakako preporučljivo odgovarajućim 

detergentima suzbiti. 
 

Kako smo svjedoci da je drveno suđe na jedan način „ponovno 

otkriveno“, izuzetno popularno i sveprisutno, tako smo i svjedoci 

sve češćih neželjenih pojava u vinima, dijelom nastalih i 

nedovoljno održavanom higijenom tog suđa. 
 

Stoga bismo Vam u  kratkim crtama predstavili ovaj put nekoliko 

proizvoda koje je AEB ponudio u svojoj širokoj paleti tehnoloških 

rješenja za pomoć podrumarima i vinarima u održavanju čistoće, 

higijene i tehnološke ispravnosti drvenog suđa.  
 

 

“BARRIQUE REGENERATEUR”  

Enološki detergent za regeneraciju barrique bačava.  

Sredstvo za regeneraciju barrique bačava, sastoji se od dvije 

komponente i preporuča se za regeneraciju bačava u kojima je 

odležavalo bijelo ili crno vino za dulje vrijeme. Sredstvo u 

potpunosti uklanja tartarate i ostatke obojenih tvari, odčepljujući 

pore bačve od svih organskih i anorganskih ostataka i ujedno 

uništavajući mikroorganizme koji se nalaze između dužica. 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Obje komponente “BARRIQUE REGENERATEUR” pomiješaju 

se i najbolje se primjenjuju između 50 i 60°C; kod nižih 

temperatura mora se produljiti vrijeme čišćenja. 

“BARRIQUE REGENERATEUR” se može upotrijebiti s 

automatskim sistemima pranja ili kroz posebnu “Venturijevu 

cijev” ugrađenu na uređaj za pranje barika ili jednostavnim 

punjenjem barika s 10%-tonom otopinom u vremenu od 30 

minuta. 

Ukoliko se upotrebljava za pranje većih posuda, preporučena 

otopina može varirati između 8 i 10%. 

Posebno se dobro pokazao kao sredstvo za pranje bačava 

zaraženih BRETTANOMYCESOM, odnosno kao prevencija 

protiv pojave divljeg kvasca jer je ustanovljeno da potpuno 

eliminira divlju mikrofloru. 
 

 

“BARRIQUE DECOLORANT” 

Enološki detergent za vanjsko pranje barrique bačava. 

Sredstvo za pranje aktivnom pjenom, upotrebljava se za vanjsko 

pranje barrique bačava. Može se upotrebljavati ručno ili s 

uređajem za pranje pjenom niskog tlaka (miniwash uređaji). 

Njime se uklanjaju nakupine prljavštine i boje uzrokovane 

curenjem vina, sprečavajući na taj način nastajanje pljesnivosti i 

octikavosti. 

“BARRIQUE DECOLORANT” učinkovito čisti i drvene grede na 

kojima su smještene barrique bačve. 

Upotrebljava se na sobnoj temperaturi. 

Doziranje 3 – 5 % otopina. 

Nakon nanošenja proizvoda na bačvu, pustiti oko 5 minuta da 

djeluje i nakon toga isprati.  

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

“BARRIQUE PAVINET” 

Enološki detergent za uklanjanje plijesni na podovima u kojima 

se čuvaju barrique bačve. 

Sredstvo za pranje podova, bez mirisa, idealno za ispravno 

održavanje higijene u prostorima skladištenja barrique bačava. 

Sredstvo u potpunosti uklanja crne nakupine plijesni, koje se 

razvijaju kao rezultat vlažnosti i curenja vina iz bačava. Također 

uklanja neugodne mirise često prisutne kod starenja u skladišnim 

prostorijama. Ova sredstva ne utječu na drvo (ne uzrokuju 

tamnjenje drva) i ne sadrže klor.  

Doziranje 2 – 5 % otopina. 

 

 


