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Ophema za vinahije

U cilju dobivanja visokokvalitetnih vina tvrtka AEB je razvila nekoliko sofisticiranih uredaja kojima se korigiraju
parametri mosta, poboljSavaju procesi fermentacije mosta, unapreduje kvaliteta vina i skoluju vina.

1. Flotator E-FLOT poboljSava i ubrzava kvalitetu ciS¢enja i pripreme mosta bijelih i rosé vina radi poboljsanja
buduce kvalitete i povecanja aromatskog profila vina.

2. REACTIVATEUR pobolj$ava kvalitetu pripreme i reaktivacije suhog aktivnog kvasca i pripremu istog radi
fermentacije mosta.

3. STABYMATIC ionskom izmjenom inertnim smolama korigira pH mosta ili vina te time poboljSava kvalitetu i
rok trajanja vina.

4. MICRO SAFE 0° preciznim doziranjem kisika u vino omogucuje kvalitetnije i brze skolovanje vina te dobivan-
je trajnijih, stabilnijih i kvalitetnijih vina.

E-FLOT
Novost u radu s mostom i vinima je priprema (CiS¢enje i bistrenje istih) uz pomoc flotatora.
Postupak flotiranja mosta uz pomoc¢ uredaja E-FLOT:

- ubrzava CiScenje i pripremu mosta za vrenje

- smanjuje kolic¢inu taloga

- smanjuje kontaktno vrijeme mosta sa zrakom i poviSenim temperaturama

- Stedi energiju hladenja mosta

- povecava sadrzaj aromatskih prekursora

- povecava zelene tonove boje bijelih vina

Tvrtka AEB je u svrhu bistrenja razvila proizvod E-FLOT u nekoliko verzija.

STABYMATIC
Uredaji iz palete STABYMATIC koriste se za stabilizaciju tartarata obradom mosta ili vina.

Njihovo djelovanje se temelji na uporabi pH-Stab ionske smole, omogucavaju¢i smanjenje
K+ i Ca++ soli u mostu ili vinima, cineci ih time stabilnima. Smanjivanjem sadrzaja iona
s pozitivnim nabojem smanjuju se pH vrijednosti tretiranih tekucina.

lonska izmjena smolama provodi se polimerizacijskim procesom pri visokim temperaturama
stirena i di-vinilbenzena s aktivnom sulfonskom grupom dajuci visoku kemijsko-fizikalnu
stabilnost i fizikalnu strukturu u obliku gela, sprjecavajuci pritom adsorpciju organskih
tvari.




REACTIVATEUR

Uredaj REACTIVATEUR je automatski reaktivator za kvasce i malolakticne
bakterije.

U Zelji da se unaprijede i poboljsaju fermentativni procesi mosta kao i
refermentacija te malolakticna fermentacija vina, selekcionirani kvasci i
bakterije moraju brzo i snaino prevladati indogenu mikrofloru. Ukoliko ne
dode do prevalencije unesenih selekcioniranih mikroorganizama, sav trud i
trosak je uzaludan jer necemo postici Zeljene rezultate.

AEB je izradio koncept prevalencije kao klju¢nu tocku u svojim biotehnoloskim
istrazivanjima.

Radi standardizacije procedure i smanjenja ljudske pogreske AEB je razvio
uredaj REACTIVATEUR 60.

Prednosti uredaja REACTIVATEUR 60:

1. skracuje vrijeme latencije kvasaca

2. stvara ekstremno regularne alkoholne fermentacije

3. poboljsava tijek fermentacije ¢ak i kada mikrobioloski uvjeti mostai
higijena podruma nisu idealni

4. osigurava pravilno odvijanje reaktivacije i jamci da je inokulirana
masa aktivna u najvecoj mogucoj mjeri

5. idealan je za reaktivaciju zastalih fermentacija i za proizvodnju
starter kultura kvasaca za Charmat ili za Sampanjizacijske metode
refermentacije

MICRO SAFE 02

MICRO SAFE 0° je AEB-ov mikrooksigenator koji je u ovom trenutku najnaprednija elektronicka oprema za
doziranje kisika u vino i most.

Sistem za doziranje, kojije razvio AEB, je jedinstven po tome $to osigurava tocno doziranje zeljene kolicine
kisika. Najmodernija elektronika i mehanicki sistem za doziranje jamce precizno mjerenje trazene
kolicine. MICRO SAFE 0 sistem izvodi mikrooksigenaciju postepenim i konzistentnim oslobadanjem
kisika, izbjegavajuci brzo dodavanje koje moze uzrokovati oksidaciju.

Znacajne prednosti proizlaze iz Cinjenice da je sistem opremljen dvjema ekspanzivnim komorama:

1. Konstantno mjerenje programom pracenja temperature, tlaka i volumena plina garantira
da kolicine kisika uvijek odgovaraju programiranim koli¢cinama.

2. Jedinstveni sistemi injektiranog kisika omogucavaju da plin ne ide direktno iz boce s
kisikom u spremnik, Sto bi moglo izazvati nenadoknadivu Stetu vinu.

3. 0vaj sistem za doziranje automatski kompenzira tlak koji nastaje iz tekuce mase u
spremniku, omogucuju¢i da se Zeljena koli¢ina kisika precizno dozira. Stovise, sistem
upozorava rukovoditelja o moguc¢im kvarovima patrone, greSkama ili pogreSnom
djelovanju.

4. Doziranje u miligramima omogucuje pracenje dodanog kisika (doziranje na osnovivolumena
je Cesto netocno).
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W Rrexs lokacije

IREKS Grupa

IREKS sjediste, Kulmbach

IREKS AROMA d.o.0.
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IREKS AROMA d.o.0. | Tresnjevka 24 | 10 450 Jastrebarsko | HRVATSKA
Tel.: +385 1 60 40 701 | ireks@ireks-aroma.hr | www.ireks-aroma.hr

Nasa povijest
Vise od 160 godina, obiteljsko poduzece odise tradicijom
Pekarstvo i pivarstvo uvijek su medusobno povezani u IREKS-u

Nasa podrucja poslovanja
Pekarstvo i slasticarstvo | Slad | Arome | Proizvodi za proizvodnju sladoleda
| Poljoprivredna trgovina

Nasa usluga

Vise od 2.900 zaposlenika za individualnu podrsku
Vise od 500 terenskih radnika iz 30 zemalja
IREKS-ovi pekarski centri Sirom svijeta

Nas$ medunarodni karakter
Lokacije u 23 zemlje Sirom svijeta
Kupci u vise od 90 zemalja

Razvoj proizvoda za odredene drzave

Nasa kvaliteta

Koristenje najmodernijih proizvodnih postupaka
Certificiranje u skladu s najvisim standardima kvalitete
IREKS 1Q centar: DoZivjeti istrazivanje i razvoj izbliza

Nasa raznolikost proizvoda
Inovativne i moderne ideje za proizvode i recepture
Sveobuhvatna marketinska podrska

Nas timski duh

Kao dio IREKS obitelji, zelimo zajedno unaprijediti
stvari i odrzavati dugogodisnje poslovne odnose

Nasa podruinica IREKS AROMA d.o.o0.

IREKS AROMA je specijalizirani proizvodac prehrambenih dodataka, aroma i
mirisa s 50 godina proizvodnog iskustva.

Do godine 1993. IREKS AROMA je bila u sastavu CHROMOSA, a nakon
privatizacije postaje tvrtka kcer IREKSA iz Kulmbacha.

IREKS AROMA u svom asortimanu nudi proizvode za pekarstvo,
slasticarstvo, mesnu industriju, mirisne kompozicije, vinarstvo, pivarstvo,
arome, etericna ulja, stocnu hranu, te proizvodnju sladoleda.

Svi proizvodi razvijeni su i proizvode se uz maksimalno ocuvanje okolisa, a
temelje se na prirodnim sirovinama najvise kvalitete.

IREKS AROMA nudi svojim partnerima stalan napredak, nove ideje

i mogucnosti.
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